MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE ET ALSH

Semaine 16 : du 13 au 17 avril 2026

MARDI

Végétarien

MERCREDI VENDREDI

Saucisson sec Radis beurre Tomates Taboulé Pamplemousse
Cordon bleu Falafels oo beurre o Jambon grillé @
GI-Irg::QOdtg 53:&5 Légu%i?ggbigus Chips Salade verte Frites
Fromage?@‘- fr?)l;?a?gees".
nggfitte & Fromage blanck ngfuoiie Chou alacréme Yaourt
Baguet;sig?oulée, Baguitotﬁf\i/tiﬁrnenoise, géatrebarlé Baguette, compote Pain, pétgﬁtartiner,

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraisons des fournisseurs ou autres causes fortuites.

Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant les produits allergénes suivants : céréales avec gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits
a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydrides sulfureux et sulfites (si C° > 10 mg ou 10mg/L) lupin, mollusques.

VOF (viande origine France). Les poissons ont le label MSC (péche durable). Les pains proviennent des boulangeries grégamistes.
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MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE ET ALSH

Semaine 17 : du 20 au 24 avril 2026

JEUDI .

LUNDI MARDI MERCREDI Végstarien VENDREDI

Salade verte Ffrrioarﬂg;: Carottes rapées Betterave / mais

Lamelles d’encornets Ess/illgiplfede Lasagnes @ Boulette végératiennes Wragaclgrdoetfensqé\t/gon )

Riz pilaf E'Ij Pce;irtgt?gsis Salade verte Frites Chips - tomates
Fromage ',:'- Fromage'.:'-

lle flottante vaourt 3 Glace Far breton Yaourt d boire

22 Biscuit
o | e hocat | Gateaumaison(@| PN ZuECErEales Quatre quart

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des livraisons des fournisseurs ou autres causes fortuites.

Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant les produits allergénes suivants : céréales avec gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits
a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydrides sulfureux et sulfites (si C° > 10 mg ou 10mg/L) lupin, mollusques.

VOF (viande origine France). Les poissons ont le label MSC (péche durable). Les pains proviennent des boulangeries grégamistes.
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